Croisiére promenade sur la Marne 15.50 € /pers.
Découverte de I'histoire des canaux, de la

i) faune et de la flore existant sur la riviére

L]

la Marne, avec de magnifiques panoramas.

Chocolaterie Champenoise 5.00 € /pers.
Découverte de la fabrication des bouchons

au marc de champagne, suivie d'une

dégustation.

Sauf dimanche et jours fériés

Musée France 40 - Véhicules 6.00 € /pers.
Venez découvrir une collection unique

dans un lieu hors du temps, du bouton de

B

culotte, au char d’assaut.

Fort de la Pompelle

Classé monument historique, ce haut lieu

Nous contacter

de la guerre 1914 a permis la défense de

&

Reims.

Tonnellerie Champenoise Nous contacter
Découvrez le fagconnage des tonneaux

champenois.

3

Distillerie Champenoise de Whisky Nous contacter
Vous découvrirez la fermentation du malt,

la distillation avec notre eau de source et

3

le vieillissement en fat de chéne.

Sauf week-end et jours fériés

La Cave aux coquillages Nous contacter
Découvrez la formation du sous-sol
champenois, et la relation entre géologie

et cenologie.

45 pers. maximum
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A 10 minutes de Reims



Visite du vignoble en train

Balade commentée, & la découverte
du travail de la vigne, le savoir-faire
des vignerons champenois et du

village de Chamery classé 4 fleurs.

Visite de cave et dégustation

Visite commentée, dans les caves du
vigneron, a la découverte de
I'élaboration du Champagne, suivie

d'une dégustation de notre

Champagne Brut Tradition - Premier
Cru.

8.50 € /pers.
Individuels
8.00 € /pers.

Groupes
supérieurs a 30
pers.
Buffet des cépages
Coupe de Champagne
. Salade de rizoni,
rosette, paté crolite
champenois, réti de
porc, saumon belle vue
* Mini moelleux cceur
coulant en chocolat,
panna cotta confiture

de lait et mini cannelé

1/4 de carafe de vin rouge, et café
par personne

8.00 € /pers. 52.40 €/pers.

Menu du Vigneron

Coupe de Champagne

« Salade de lentilles a la
moutarde de Reims,
batonnet de jambon de
Reims

« Fondant de volaille farcie
aux cépes, écrasé de
pommes de terres et ses
pois gourmands

« Chaource et son mesclun
de salade

- Délice griotte sur son sablé
avec poudre de biscuits
roses, coulis fruits rouges

1/4 de carafe de vin rouge, et café

par personne

56.90 €/pers.

Individuels

7.50 € /pers.
Groupes
supérieurs & 30
pers.

Un seul menu par groupe

Gratuités chauffeur et

guide inclus

Menu enfant: nous contacter

M  Suppléments:
Consommations sur place (a la carte)
Vin rosé ou blanc

Repas au champagne possible

Menu du Millésime

Coupe de Champagne

« Croustillant de St Jacques
au champagne

« Fondant de veau a la
truffe et ses legumes
glacés

« Trilogie de fromages:
chaource, langres, brie de
Meaux et mesclun de
salade

« Tiramisu aux biscuits
roses de Reims

1/4 de carafe de vin rouge, et café

par personne

69.70 €/pers.

Idées du moment

Champagne et Croisiére

Visite du vignoble en train 72.40 € /pers.
+ Visite de cave

+ Menu du Vigneron

+ Croisiére promenade sur la Marne

Base minimum 30 payants, gratuité chauffeur

Champagne et Chocolats

Visite du vignoble en train 61.90 € /pers.
+ Visite de cave

+ Menu du Vigneron

+ Visite de la chocolaterie Thibaut

Base minimum 30 payants, gratuité chauffeur

Champagne et Biscuits Roses

Visite du vignoble en train 61.90 € /pers.
+ Visite de cave
+ Menu du Vigneron

+ Visite de la biscuiterie Fossier

Base minimum 30 payants, gratuité chauffeur
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Caveau Champagne Lallement

Formule de poél

du 5/12/2026 au 20/12/2026

59.90¢€

/personne

Visite de cave

Dégustation de Champagne

Menu spécial de Noél*
Coupe de champagne
a |'apéritif

Marché de Noél a Reims




Entrée

Dos de cabillaud
sauce champagne

sur fondu de poireaux

|
plat

Supréme de volaille

aux trois champignons

sauce foie gras

et son gratin dauphinois

Fromage

Chaource et son mesclun

de salade

@ i Wt

- Surprise de noél

14 de vin rouge et café par personne
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